Pithiviers - Schnitte

Kategorien:  Geback, Kuchen, Geflllt, Blétterteig
Zutaten fur: 4 Portionen

20 Gramm Butter
2 Essl. Wasser
1 E
40 Gramm Puder zucker
100 Gramm Apri kosenkonfitire
1 Essl. Kirschwasser
120 Gramm Mar zi panr ohmasse
300 Gramm TK-Bl atterteig
2 Pack. Vanillinzucker
50 Gramm Pi stazi en, gehackt

Anleitung:

Tei g auftauen | assen, Teigschei ben aufei nanderl egen, auf einer

benehl ten Arbeitsflache zu ei nem Quadrat von 30 x 30 cm ausrollen
und hal bi eren. Fir die Crene di e angegebenen Zutaten verrihren. Eine
Teigplatte mt Crene bestreichen, Rander 2cmfrei |assen und mt

Ei wei ss bestreichen. Zweite Teigpl atte daraufl egen und Rander
andricken. Eigelb mt etwas Wasser verquirlen und Platte damt
bestrei chen. Rander im Abstand von 1 cm kammartig, Cberfl ache alle 2
cm quer einschneiden. Schnitte auf ein Backbl ech | egen und in den
vor gehei zt en Backof en setzen.

E: Mtte. T: 200°C/ 30 bis 40 M nuten.

Apri kosenkonfitire mt Wasser verrihren und Schnitte damt
bestrei chen. Mt Pistazien garniert servieren.



