Quarkkuchen mit Kréautern

Kategorien:  Backen, Pikant, Kuchen, Spinat, Kase
Zutaten fur: 1 Kuchen(*)

TEI G
250 G amm Mehl
125 Gramm Butter
1 Ei
Sal z
2 Essl . Wasser
FUELLUNG
1 Zwi ebel
1 Essl. Cel
250 Gramm Bl at t spi nat
2 Bund Basilikum
2 Bund Petersilie
2 Bund Schnittl auch
500 Gramm Mager quar k
4 Ei er
Pf ef f er
Muskat nuss; gerieben
50 Gramm Enment al er

Anleitung:
(*) Springform Durchmesser 26 cm fuer 6-8 Personen

Mehl in eine Schuessel geben. Butter, Ei, Salz und Wasser zufuegen.
Zu einemglatten Teig verkneten. Eine Kugel formen, ca. dreissig
M nuten kalt stellen.

Zwi ebel fein wiuerfeln, imCel duensten. Spinat verlesen, waschen,
tropfnass zufuegen. zwei M nuten garen. Anschliessend grob hacken.
Kraeuter fein schneiden. Quark und restliche Ei er verruehren. Spinat
und Kraeuter unterm schen. Mt Salz, Pfeffer und Muskat wuerzen.

Teig ausrollen. In die gefettete Springform geben. Rand etwas
hochzi ehen. Fuel | ung darauf geben. Mt geri ebenem Enmment al er
bestreuen. Bei 200°C (Umuft: 180 Grad/ Gasherd: Stufe 3) ca. 40-45
M nut en backen.



