Quar kkuchen mit Lauch

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Kase, Gemlse, Pikant
Zutaten fur: 4 Portionen
TEI G
250 Granm Quark
1 Ei
8 Essl. Mlch
8 Essl. Cel
400 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
Sal z
BELAG
300 Gramm Zwi ebel n
4 St angen Lauch
40 Gramm Butter
2 Knobl auchzehen
1/8 Ltr. Genuesebruehe
2 Essl. Zitronensaft
Sal z
Pf ef f er
1 Essl. CGetr. Thym an
4 Ei er
200 G amm Crene fraiche
150 Gramm Geri ebener Emment al er
60 Gramm Cashewnuesse
Anleitung:
Quark mt der MIlch, demE und dem Cel gut Verruehren.
Backpul ver und Sal z mi schen. Zwei Drittel der

unt err uehr en.
Mehl

Folie w ckeln und 30 mn.
Zw ebel ringe und 2 cm grossen Lauchstuecke In Fett

gepr esst en Knobl auch zugeben, mt Der
O fen | ei se koechel n Lassen,
mt Crene fraiche und Der

Die Eier
wuer zen.

Zu ei ner Kugel

Di e Gehackten Nuesse und den restlichen Kaese unter

Lauchmasse geben und auf dem Teig verteil en.

Dar ueber gi essen. 200°C rund 30 mn.

Bei

Mehl mi schung Langsam
Auf die Arbeitsflaeche Geben und mt dem Restlichen
zu einemglatten Teig verkneten.
i n Den Kuehl schrank Legen.
Duenst en.
Bruehe Abl oeschen und wuerzen.
bis die Fluessigkeit fast verdanpft
Hael ft e des Kaeses verruehren und
Tei g ausroll en und auf ein rechtecki ges Backbl ech | egen.

Di e abgekuehlte
Ei er mi schung

ol dbr aun backen.



