Quiche- Loraine

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Pikant, Kase
Zutaten fur: 5 Sck.22cm @ u. 2.5cm hoch

TEI G
850 Gramm  Mehl
100 m  Wasser
425 Gramm Butter oder Margariene
12 1/ 2 Gamm Sal z
17 1/ 2 Gramm Backpul ver
BELAG
625 Gramm Raucher speck , anbraten
830 Ceri ebener Hartkése
7 1/2 Ei er
2 1/2 Ltr. Mlch
250 Gramm  Mehl

Anleitung:
Teig : Alles zusammen zu ei nem Tei g verarbeiten etwas kuhl en, dann 3-
4mm Di ck ausrollen und die gefetteten Formen damit ausl egen.

Ful lung : Zuerst Eier,MIch und Mehl gut verrihren. Nun mit den
anderen Zutaten alles verm schen und in die mt Teig ausgelegten
Fornen verteilen.

Backen: 18C°C 30 M n.



