Rohrnudeln - Salzig

Kategorien:  Mehlspeisen, Hefetelg, Kuchen, Pikant
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 Gramm Mehl (Typ 405)
1/ 2 Wirfel Hefe
2 Essl. Mlch
80 Gramm Butter
200 m Mlch
1 Essl. Salz
2 Ei er
200 m Mlch
50 Gramm Butter

Anleitung:

Das Mehl in eine Schuessel sieben. Hefe mit 2 EL MIch verruehren
und zum Mehl geben. Nach und nach 80 g Butter, 200 mM Mlch, 1 EL
Sal z, 2 Ei er dazunengen. QGut durchkneten. Es nuss ein konpakter Teig
ent stehen. Aus diesemca. 6 gleich grosse Kugeln formen. Mt Abstand
auf ein benmehltes Teigbrett I egen und nit einemfeuchten Tuch
bedeckt 1 1/2 Stunden gehen | assen. Nochmal s gut durchkneten und
erneut Kugel n fornen.

In einer Kasserolle mt gut schliessendem Deckel 200 mi M Ich und 50
g Butter erwaernmen. Die Tei gkugel n nebenei nander hi nei nl egen und
zudecken. I n dem auf 180°C vorgehei zt en Backofen 40 M nuten garen,
ohne den Topf zu bewegen oder den Deckel abzunehnen. Dazu Braten mt
Sauce oder Q@ul asch servieren.



