Salziger Kuchen

Kategorien:  Backen, Pikant, Kuchen, Vorspeise, Buffet
Zutaten fur: 6 Portionen

350 Gramm Bl atterteig
2 Teel . Scharfer D jonsenf
120 Gramm G eyerzer
3 Rei fe Tomat en
Butter

Anleitung:

Der sal zi ge Kuchen gi bt eine koéstliche, rustikal e Vorspei se ab und
macht auch auf einem Buffet eine gute Figur. Backherd auf 240 G ad
vor hei zen. Tomaten h&uten und in feine Streifen schneiden. Eine
gebutterte Form (26 cm Durchnmesser) mit dem Bl attertei g auskl ei den.
Mt Senf bestreichen. Den Kase raspeln und auf dem Teig verteilen,
dann die Tomatenstreifen einschichten. I mhei Ben O en backen, bis
sich der Blatterteig aufplustert. Hei 3 oder kalt servieren.



