Spargelkuchen mit Ké&se und Sauerrahm

Kategorien:  Backen, Pikant, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg G uene Spargel n, geruestet
1 Spur  Zucker
10 Gramm Butter
250 Gramm Bl aetterteig
200 Gramm Greyerzer Kaese; gerieben
GUSS
3 Ei er
200 m  Sauerrahm
3 Zwei ge Petersilien; gehackt
Sal z
Pfeffer

Muskat nuss

Anleitung:

Bl ech von ca. 30 x 20 cm Di e geruesteten Spargeln in weni g Wasser,
dem Zucker und der Butter Waehrend 8 M nuten knapp wei ch kochen,

her ausnehmen und gut abtropfen Lassen. Den Teig 2 mmdick auswal | en
und das bebuttertes Blech damt ausl egen. Den Kaese auf den Teig
verteilen, mt den Spargeln belegen. Die Zutaten fuer den Quss
zusanmen verquirlen und ueber die Spargeln Verteilen. Imauf 200

G adC vorgehei zten Ofen ca. 30 M nuten backen. Vor dem Anschneiden 5
M nut en ruhen | assen.



