Speck - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Pikant, Speck
Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
250 Gramm Mehl
1 Teel . Sal z
10 Gramm Hefe
125 m  Wasser; |auwarm
2 Essl. Cel
BELAG
80 Butter; weich
2 Eigel b
1 grof3. Zwi ebel
10 Gramm Kuenmel
180 Gramm Sauer - Hal brahm
Sal z
Pf ef f er
180 Gramm Speckwuerf el
REF
Sai son- Kueche 01/ 2003
-- Vermittelt von R Gagnau
Anleitung:
(*) Fuer ein Blech von ca. 35 x 25 cm Fuer den Teig Mehl und Sal z
in einer Schuessel m schen. Ei ne Miul de ei ndruecken. Hefe i m Wasser
auf | oesen. Zusammen nmit dem Cel in die Vertiefung geben. Alles zu

ei nem Tei g zusanmenf uegen und ca.

knet en.

O en auf 200 oC vor
nachei nander dazu r
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Zugedeckt auf das Doppelte aufgehen |assen.
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als die Form
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