Wirsing - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Gemuse, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

600 Gramm Wrsing (geputzt gewogen)

200 Gramm Ger aucherter Speck

1/2 Ltr. Mlch (oder MIch und Sahne)
3 Ei er

Sal z, Pfeffer

Ceri ebene Muskat nufd

Cayennepfeffer

Rei bkase nach Bel i eben

Hef et ei g nach Grundrezept oder geriebener Teig

Anleitung:

Den Wrsing in etwa 2 cmbreite Steifen schneiden und diese in
kochendem Sal zwasser bl anchi eren. Nach 3 M nuten abgi e3en, in

Ei swasser abkihl en und sehr griundlich Abtropfen. Speck in Streifen
schneiden. Alles verm scht auf die mt Teig ausgeschl agene Form
geben. Mlch, Eier und Gewirze mt dem Schneebesen verrihren (nicht
schl agen), die Eierm|ch Uber den bel egten Boden gi efRen, mt Kunmel
und evtl. K&se bestreuen, backen

Kdstlich auch mt bl anchi ertem Lauch



