Zucchini - Kuchen 2

Kategorien:  Geback, Pikant, Kuchen, Gemtuse
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Wi zengri eld
100 G amm Mehl
1 Teel . Zint
1 Teel . Sal z
1 @ as Backpul ver
1 Zitrone; Schal e davon
100 Gramm Nusse; gehackt
2 Zucchini; fein gerieben Kerngehduse nicht
Ver wenden
100 Gramm Rosi nen
4 Ei er
240 Gramm Zucker
120 Gamm 0
2 Essl . Puderzucker

Anleitung:
Giel, Mehl, Zint, Salz und Backpul ver miteinander vernengen, in

ei ner Schissel geriebene Zitronenschal e, Nisse, Zucchini und Rosinen
m schen.

In einer weiteren Schussel Eier, Zucker und O schaumi g rihren.
Gi eBm schung unt err dhren.

Zul et zt Zucchi ni m schung zugeben und alles gut verridhren. Den Teig
in eine mt Backpapi er ausgel egte Springform (24 cm Durchnesser)
fallen und in den vorgehei zten Backofen (E-Herd: 175 Grad C Gas:
Stufe 3) schieben.

Auf mttlerer Schiene 50 bis 60 M nuten backen. Nach dem Abkuhl en
m t Puder zucker best auben.

1 Kuchen = 12 bis 16 Stiicke



