Zucchini - Kuchen 3

Kategorien:  Zucchini, Kuchen, Gemlse, Pikant
Zutaten for: 1 Kuchen
TEI G
400 Gramm Zucchi ni
3 Ei er
250 Gramm Zucker
250 m diven- oder Pfl anzenoel
325 Gramm Mehl
1/ 4 Teel . Backpul ver
2 Teel . Natron
1/ 2 Teel . Sal z
2 Teel . Vanill ezucker
3 Teel . Zim
50 Gramm Mandel n; gehackt
CREME
200 Gramm Sahne- Fri schkaese
100 Gramm Butter
100 Gramm Puder zucker

ZUM BESTREUEN

50 G anm Mandel bl aettchen
Anleitung:
Zucchi ni waschen, schaelen und fein reiben. Ei er und Zucker schaum g
ruehren. Cel unterschlagen und di e Zucchi ni masse unterheben. Mehl,
Backpul ver, Natron, Salz, Vanillezucker und Zimt m schen, in den

Tei g ruehren und di e Mandel n zugeben.
Pf annenf or m geben und i m vor gehei zt en Backof en bei
ca. 40 M nuten backen.
Butter
kal ten Kuchen verstreichen.

Fri schkaese,

Kuchen in der
und Puder zucker
Mt

Teig in eine gefettete,

Form erkal ten | assen.
ei ne Crene ruehren und auf dem
Mandel bl aett chen bestreuen.

fl ache
190Dur chnesser C
Aus



