Zwiebd - Kuchen 2.

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Eigen
Zutaten fur: 2 Stick 28 -32cm @

Formmt Blatterteig ausl egen

4 kg Geschéalte Zw ebel n, hobeln und in
150 Gramm Margari ene wei ch dinsten, ca. 15-25 M n. dann
150 G anm Mehl dazur thren
@USS
8 Ei er
500 m  Sauerrahm M I ch
Sal z
Pfeffer
Muskat
BELAG
250 Gramm Speck in juilien schneiden und auf den Kuchen
Verteilen

Anleitung:

Zwi ebeln in einer Kasserolle 20-30 Mn weich dinsten. Die Zutaten
fiar den GQul3 gut verridhren. Mehl zu den gediinsteten Zw ebel n geben
und verm schen anschli ellend den QuR3 Uber di e Zw ebel masse geben und
verm schen, dann mt einer Schopfkelle die Zwi ebelnasse in die mt
Bl attertei g ausgel egte Form geben, oberfl &che glatt streichen und
den geschnittenen Speck aufstreuen und backen.

Backen: 180-200°C ca.30-35 Mn. Uruftofen: 160-180°C ca.40 M n.

Kuchen nach dem Backen auf Kuchengitter stirzen und mit dem Boden
auf ei ne Bl echschei be, (Kuchenbl ech). Kuchen etwas auskihl en [ assen in
12 St icke einteieln und schnei den. Warm hei 3 servieren. Den Kuchen
kann man auch i m M krowel | enger at geschnitten w eder aufwéarnmen.



