Zwiebd - Kuchen 4

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Pikant
Zutaten fur: 1 Backblech

BELAG
5-7 grofR. Zwi ebel n
Mar gar i ne zum Duenst en
2 Becher Saure Sahne
1 Becher Schl agsahne
200 G amm Gouda
Sal z
Pf ef f er
HEFETEI G
250 G amm Mehl
1/ 2 Pack. Hefe
3/8 Ltr. MIlch; ca.
1 Prise Zucker
1 Prise Salz

Anleitung:

Di e Zwi ebel n schael en, kil ei nschnei den (ich schneide i mer hal be
Ringe) Und in der Margarine duensten bis sie weich sind. Kaese

rei ben und mt Der sauren Sahne, der Schl agsahne und den Zw ebel n

m schen, wuerzen (manche noegen auch noch Kuemmel ). Di e Masse gut
dur chruehren und auf dem Auf ei nem Backbl ech ausgerollten Hefeteig
verteilen, backen. lIch Schneide oft noch 2-3 Schei ben Schi nken kl ein
und m sche sie unter die Sahne-Zw ebel masse, aber ohne schneckt es
genauso gut. Mt Lauch statt Zw ebeln ist es auch |ecker.

Backzeit: 30 M nuten, 200°C ca.



