Zwiebel - Kuchen - Rahm - Badischer (Zwiebelkuchen)

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

350 Gramm Wi zennehl ; Type 1050
150 Gramm Wi zenschr ot
40 G amm Hefe
1/ 4 Ltr. Wasser
1 Teel . Sal z
100 Gramm Margari ne
5 Zwi ebel n
2 Essl. Cel
450 Gramm Saure Sahne
Sal z
Pf ef f er
2 Bund Schnittl auch

Mar gari ne; zum Ei nfetten

Anleitung:

Mehl, Schrot, Salz und Margarine in die Schuessel geben. Hefe in
Lauwar mem Wasser aufl oesen und zu uebrigen Zutaten geben. Dann

G atten Teig herstellen, zugedeckt an warmem Ort ca. 1 Std. gehen
Lassen. Zwi ebel n schaelen,in R nge schneiden, mt saurer Sahne

verm schen und Mt Salz und Pfeffer wierzen. Hefeteig auf gefettetem
Bl ech Ausrollen, Zw ebeln darauf verteilen, saure Sahne darueber
geben und I mvorgehei zten Oen bei 200 G adC 20 M n. backen.



