Zwiebel - Kuchen mit Blatterteig

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck
Zutaten fur: 1 Rezept

2 1/2 kg 2w ebeln (ganz normal e,

Kei ne Genuesezw ebel n)

125 Gramm Butter

250 m  Sahne

250 m  Schrmand

500 Gramm Kaese (Gouda od. ae.)

1 Pack. Bl aetterteig

1/2 Teel . Kuenmel
Sal z
Pfeffer

Muskat nuss
Et was Schi nken
(j e nach Geschmack)

Anleitung:

Zwi ebeln pellen und in feine Streifen schneiden (hal be Ringe). In
Butter anduensten. Bl aetterteig auftauen und auf einem gefetteten
Backbl ech Verteilen. D e angeduensteten Zwi ebeln mt Sahne, Schmand,
Eiern und Ger. Kaese vermengen (evtl. Schinken dazu). Mt Sal z,
Pfeffer Und Miskat nuss abschnmecken, Kuenmmel dazutun. Die

Zw ebel masse auf Dem Bl aetterteig verteilen. I mvorgeheizten
Backofen bei 200 GradC ca. 1 Std. backen.

Dazu schneckt am besten ei n Federwei sser.



