Zwiebel - Kuchen mit Blitzmurbteig

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Blitznibteig s.
G undr ezept

FUER DEN BELAG

600 Gramm Zwi ebel n
50 Gramm Butter
11/2 Teel . Gekoernte Bruehe
1 Kraeut er schnel zkaese 62,5 g
1/2 Teel . Schabzi egerkl ee (Ref or mhaus)
1/ 4 Teel . Kur kuma
2 Ei er
Pf ef f er
Kuemel

Anleitung:

Zuer st den Teig zubereiten und ruhen | assen. Inzw schen fuer den

Bel ag di e Zwi ebel n schael en, grob wuerfeln und in Der Butter glasig
braten. Sie sollen dabei nicht zu weich werden. Di e Bruehe und den
Kaese zu den Zw ebel n geben. Die Gewuerze bei fuegen und Verruehren,
bi s der Kaese geschnol zen ist. Das Blech leicht einfetten. Den Teig
ausrol l en und das Bl ech damt Bel egen. An den Raendern ringsherum
einen 1,5 cmbreiten Streifen Abschnei den und vorerst auf dem Bl ech
liegen | assen. Die Eier Verquirlen. D e abgeschnittenen Streifen
damt bestreichen und mt Der bestrichenen Seite als Rand ringsum
auf den Tei gboden | egen. Mt Dem Gabel zi nken ei n Muster eindruecken
und duenn mt demverquirltemE Bestreichen. Das restliche E unter
di e Zwi ebel n ruehren und nochmal s Abschnmecken. Die Zw ebel masse auf
dem Boden verteilen. Den Pfeffer Darueber mahlen und den Kuchen mt
dem Kuenmel bestreuen. Den Zw ebel kuchen auf der untersten Leiste in
den kal ten Backofen Schi eben und bei 240 G adC 30-40 M nuten backen.
Di e Qberfl aeche soll Leicht gebraeunt sein. Frisch aus dem Backof en
schneckt der Zw ebel kuchen am best en.

Zubereitungszeit: 60 M nuten
Teig - Ruhezeit: 30 M nuten (m ndestens)

Backzeit: 30 M nuten



