Zwiebel - Speck - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN BROTTEI G

500 G amm Mehl
1 Wirfel Hefe

1 Tasse Ml ch
Sal z

Wasser

FUER DEN BELAG

4-5 G anm Zw ebel n
300 Gramm Schi nkenspeckwuer f el

FUER DEN GUSS

2 Ei er

2 Essl. el

3 Essl . Mehl

1 Messersp. Backpul ver
Schmand

Anleitung:

1. Aus den o0.g. Zutaten einen Brotteig vorbereiten

2. Den fertigen Teig auf ein Backbl ech ausrollen

3. Zwi ebeln in Ringe schneiden und in etwas Qel gl asig duensten

4. Erst den Schi nkenspeck, dann die Zw ebel n auf dem Teig verteilen
5. Eier, Cel, Mehl und Backpul ver zu ei nem di ckfl uessi gen Guss

ver nengen, Nach Belieben mt Schmand verfeinern - ueber den Kuchen
geben

6. 25-30 Mnuten i mvorgehei zten Oen auf mttlerer Schiene bei

225G adC Backen

7.

VWAr m servi eren

nach al t em badi schen Hausrezept



