Altdeutscher Sauerkraut - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Deftig, Sauerkraut, Kiiche
Zutaten fur: 1 Kuchen
1 Pack. Bl aetterteig, TK-\Ware
200 Gramm Speck, durchwachsen,
Ger aeuchert
1 grofR. Cenuesezw ebel
1 Teel . Kuenmel
350 G anm Sauer kraut, 425nl - Dose
200 G anm Sauerrahm
2 Ei er
100 Gramm Hart kaese, gerieben
Anleitung:

Ei ne feuerfeste flache Schal e (oder Auflaufforn) mt dem
Bl aettertei g ausl egen. Fei ngeschnittenen Speck und fei ngehackte

Zwi ebel anduensten und mt Kuemrel

Das Sauer kraut darauf verteil en.

ver m schen und dar ueber gi essen.

Al'l es i mvorgehei zt en Backof en bei

VWAr m servi er en.

auf den Tei g geben.

Sauerrahm Ei er und Kaese

175 Grad ca. 45 M nuten backen.



