Altmodischer - Schokoladenkuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Gefillt
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
200 Gramm Margari ne
200 Gramm Zucker
3 Ei er
300 G amm Mehl
50 Gramm Kakao
1 Prise Salz
Bi tt er randel 6l
1 Zitrone, ungespritzten
Abgeri ebene Schal e
1/ 2 M1 ch
1 Hi rschhornsal z
Z|I TRONENCREME
350 Gramm Puder zucker
150 Gramm Butter
1 Zitrone; den Saft
1 Wasser, kochendes
Bel ag

Cer aspel te Schokol ade

Anleitung:

Mar gari ne, Zucker und Eier gut verruhren. Mehl, Kakao, Salz,
Bittermandel 6 und Zitronenschal e dazugeben. In der kalten MIch das
H rschhornsal z aufl 6sen. Alles kréaftig zu einem Teig verrihren. Ein
Kuchenbl ech mit Backpapi er ausl egen, an der offenen Seite einen
hohen Rand falten. Den Teig aufstreichen, 5-10 M nuten bei starker

H tze backen. Hei B stirzen, das Papier abziehen. Erkalten | assen.
Mt Zitronengu3 Uberzi ehen. Dafir den gesiebten Puderzucker und die
hei Be, zerlassene Butter verrihren, Zitronensaft und kochendes
Wasser zufigen und so | ange rihren, bis eine dickflissige Crene
ent standen ist. Den Zitronenguld mt geraspelter Schokol ade verzieren.

Backzeit: 10-15 M nuten H tze: 250° C



