Amaretto - Quark - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Kase, Geflillt
Zutaten fur: 4 Personen

5 Ei kl ar
5 Ei dotter
250 Gramm Zucker
300 G amm Mehl
1/8 Ltr. &
1/8 Ltr. Mlch
1 Pack. Vanill ezucker
Zitronensaft
1 Pack. Backpul ver
3 Essl . Kakao
Butter und Mehl fir die
Form
CREME
500 Granm Quark
150 G amm Crene fraiche
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1/ 4 Ltr. Sahne
4 Pack. Sahnesteif
6-8 Essl. Anmretto

Kakaopul ver und
Schokospdne zum
Garni eren

Anleitung:

Vor berei tungszeit ca. 60 M nuten Zubereitung: Dotter, Zucker,

Vani | | ezucker, O, Mlch und Zitronensaft schaumi g rihren. Die

Ei kl ar steif schlagen. Mehl, Backpul ver, Kakao und Ei schnee
abwechsel nd unter die Tei gmasse heben. Teig auf ein befettetes und
benehl t es Backbl ech streichen und i mvorgehei zten Ofen bei 180 Grad
ca. 15-20 M nuten backen. Kuchen erkalten |assen. Fir die Crene den
Quark, Creme fraiche, Vanillezucker und Zucker schaum g rdhren.
Amaretto und 2 Packchen Sahnesteif einruhren. Die Sahne steif

schl agen, 2 Packchen Sahnesteif einrihren und die Sahne unter die
Quar knasse heben. Die Crenme auf den erkalteten Kuchen streichen und
fur kurze Zeit in den Kihlschrank stellen.

Den Amaretto- Quar k- Kuchen nmit Kakaopul ver und Schokosp&anen bestreuen
und servieren.



