Amerikanischer - Kranz - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Land, Amerika
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
250 G anm Zucker
1 Vani | I i nzucker
Sal z
3 Ei er
1-2 Teel. Zint
300 G anm Mehl
10 1/2 Teel . Backpul ver
100 Gramm G ob gehackte WAl nisse
350 G amm Apfel (Boskop)
100 G amm Puder zucker
1 Essl. Rum
Anleitung:
Butter schaum g ruhren, Zucker, Vanillinzucker und eine Prise Salz

hi nzuf igen. 3 Ei er nachei nander unterrthren. Zint hinzufigen und
ruhren bis der Zucker gel 6st ist. Mehl und Backpul ver m schen und
unterrihren. Wal nisse und Apfel unterheben. Teig in eine gefettete
Kranzform geben und bei 180°C ca. 80 M nuten backen. Puderzucker und
Rum verridhren und dber den Kuchen geben.



