Ananas - Kuchen - Gedeckter

Kategorien:  Kuchen, Geflillt, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

400 Gramm TK-Bl atterteig
1 Dose Ananasst licke
250 m  Ananassaft
2 Essl . Starke
2 Essl. Butter
1 Essl. Zitronensaft
1 Ei gel b zu Bestrei chen

Anleitung:

Die Blatterteigplatten etwa 15 M nuten auftauen | assen. Den
Ananassaft mt der Starke in einemkleinen Topf verrihren. Etwa 10
M nuten zu ei nem Sirup ei nkochen | assen. Die Butter hinzufigen und
alles etwa 5 M nuten weiterkochen | assen. Eine Springformausfetten.
Drei Viertel der Teigplatten sich |eicht Uberl append ausl egen und
auf Spri ngforngrole ausroll en.

Den Teig dann in die Formlegen und ei nen etwa 3 cm hohen Rand
formen. Den Backofen auf 210°C vorheizen. Di e Ananassticke auf den
Teig geben und mt Zitronensaft und dem Sirup betré&ufeln.

Den restlichen Teig ausrollen und in etwa 1 cmbreite Streifen
schnei den. Den Teigrand | eicht nach innen biegen. Die Streifen
gitterform g Uber den Belag | egen und seitlich mt dem Tei grand
zusanmendr ticken.

Den Kuchenrand und Teiggitter mt demverquirlten Ei gel b bestreichen.
Den Kuchen etwa 20 M nuten i mvorgehei zt en Backofen 180°C backen.



