Ananas- Marzipan - Kuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Friichte, Ruhrteig, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
175 Gramm Butter oder Margarine
175 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
3 Ei er
300 G amm Wi zennehl
2 Teel . Backpul ver (gestrichen)
200 Gramm Ananasst licke
FUR DEN GUSS
150 Gramm Zartbitter-Kuvertire

Nach Bedarf Ananasst licke

Anleitung:

Mar zi pan- Rohmasse und Butter oder Margarine zu ei ner geschnei di gen
Masse verrihren. Nach und nach Zucker, Vanillezucker und Eier

hi nzugeben.

Wei zennmehl und Backpul ver zusammensi eben und ef3| 6f f el wei se
unterr dhren. Zul etzt Ananassticke, in kleine Sticke geschnitten
unt err thren.

Den Teig in eine mt Perganent papi er ausgel egte Kastenform fillen
und i mvorgehei zt en Backof en bei 175-200°C 60-70 M nuten backen.

Fir den QuR Zartbhitter-Kuvertire i mWasserbad schnel zen und den
erkal teten Kuchen danit Uberzi ehen. Nach Belieben mt Ananasstlcken
gar ni eren.



