Ananas- Marzipan - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Fruchte, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Marzi pan - Rohmasse
175 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
3 Ei (er)
200 Gramm  Mehl
2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Haferfl ocken
200 Gramm Ananas, in Schei ben (Dose)
1 Essl. Rum
1 Becher Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Mar zi pan und Butter zu ei ner geschnei di gen Masse verr hren.

(Marzi pan ganz kurz in die Mkrowelle, Auftaustufe dann | asst es
sich gut verarbeiten). Nach und nach Zucker, Vanillezucker, Rum und
di e Dotter dazugeben. Mehl, Haferfl ocken und Backpul ver m schen,
Essl 6f f el wei se unter den Teig rihren. Ananassticke abtropfen |assen,
in kleine Sticke schneiden und unter den Teig m schen. Ei schnee

unt er heben. Ei ne Kastenform fetten und benehlen, den Teig einfillen
und i mvorgehei zt en Backrohr 180°G ad/ca. 60 M n. backen. Kuchen aus
der Form nehnen und abkihl en | assen. Den Kuchen mt Schokol adegl asur
tber zi ehen.



