Annas - Mandeltarta

Kategorien:  Kuchen, Geback, Land, Schweden
Zutaten fur: 1 Kuchen

ZUM TEI G
150 m  StlBmandel n (ca. 100 g)
3 Ei wei B
100 m  Zucker (100 g)

ZUM GARNI EREN

3 Eigel b
75 m  Zucker (75 @)
200 m  Schl agsahne
50 Gramm Butter
1/2 Mandel f1i ehs

Anleitung:
So leicht geht's:

Form (Di ameter 23 cm buttern und streuen, Siuflmandel n mahlen (mt
und ohne Haut), EiweiR hart schlagen, Mandel n und Zucker m schen und
Ei wei 3 vorsichtig rei nnenden. Teig in Form ausbreiten.

I m Backofen (unteren Teil) ca. 30 m n backen. Kuchen aus der Form
bri ngen, abkihl en | assen.

Ei gel b, Zucker, Sahne und Butter in einem Topf (dicken Boden)
m schen. Crene fast kochen lassen - kréaftig unridhren - bis dick in
Konsi stenz. Crene abkihl en | assen.

Crenme Uber den Kuchen gielRen und mit |eicht gerosteten Mandel stiften
gar ni eren.

Richtig kalt servieren, dazu starken Kaffee.



