Apfel - Birnen - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Unbehandelte Zitrone; die

Abgeri ebene Schal e davon

1 Pack. Vanill ezucker
1 Spur Sal z
3 Ei er
400 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
300 Gramm Rote Aepfel
300 Gramm Birnen
1 Zitrone; den Saft davon
Pfirsichlikoer; nach
Geschnack
120 Gramm Wi nbeeren
50 Gramm Mandel bl aett chen
2 Essl. Zi m zucker

Anleitung:

Butter in einer Schuessel schaumi g ruehren. Zucker, Vanill ezucker,
Zitronenschal e und Sal z zugeben und nach und nach die Eier kraeftig
Unt erruehren. Das gesiebte und nmit Backpul ver verm schte Mehl unter
Di e Butternmasse ruehren und gut vermnmengen. Diesen Teig in eine
grosse Springform oder auf ein Blech geben. Die geschaelten Aepfel
und Bi rnen vom Kernhaus befreien und in Schnitze schneiden. Mt
Zitronensaft und Pfirsichlikoer betraeufeln Und abwechsel nd auf den
Teig legen. Die gut gewaschenen Wi nbeeren Und di e Mandel bl aett chen
ueber alles verteilen, imvorgehei zten Backofen bei ca. 180 G ad
etwa 35 Mn. Anschliessend mt Zintzucker Bestreuen.



