Apfel - Quark - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Friichte, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

375 G anm Mehl

175 Gramm Butter oder Margarine

125 G anm Zucker

2 1/2 kg Saftige "Apfel

4 Ei er

150 G anm Zucker

500 Gramm Sahnequar k
2 Pack. Vanil | e-Puddi ngpul ver
1 Teel. Zint

Anleitung:

Mehl , Fettstickchen und Zucker mit einer Gabel zu Streuseln
verarbeiten. 2/3 Tasse kaltes Wasser nit gekihlten Handen rasch
unterkneten. Teig in Alufolie wickeln und 30 min in den Kihl schrank
| egen. 1nzw schen Apfel schalen, entkernen und in Spalten schneiden.
Die Eier trennen und Eiwei 3 zu steifem Schnee schl agen. Zucker 2 nmin
unt er schl agen, danach Quark, Puddi ngpul ver und di e Ei gel be | ocker
unter den Schnee heben. Ein gefettetes Blech mt dem Mirbeteig

auskl ei den, di e Quarkmasse dar tiibergeben, die Apfelspalten auf der
Crenme verteilen und mt Zinm bestreuen. Den Apfel kuchen bei 180 G ad
(Gas Stufe 2) 50 min backen.



