Apfel - Wein - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
125 Gramm Butter
125 Gramm Zucker
250 Gramm  Mehl
1 Ei
1/2 Pack. Backpul ver
BELAG
1 kg Aepfel
2 Pack. Vanil | epuddi ng
200 Gramm Zucker
3/4 Ltr. Apfelwein

Anleitung:

All e Teigzutaten mteinander zu ei nem kraeftigen Tei g ruehren.
Springformmt Backpapi er ausl egen, Knetteig ausrollen. Aepfel
schael en, kl ei nschnei den. Vanil |l epuddi ng, Zucker und Apfelwein
zusanmen kochen. Di e Apfel stuecke auf den Tei gboden | egen,

Vani | | epuddi ng/ Apfel wei nmasse drueber, dann 90 mn. bei 175 G adC
i m Backof en backen. Anschliessend ueber Nacht erkalten | assen.



