Apfelkuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

TEI G
200 Gramm Mehl
100 Gramm Butter
1 Ei
1 Schuss Sal z
1 Essl. Puder zucker
1 Essl. Kal tes Wasser
BELAG
1 kg Sauerliche Apfel
1 Pack. Vanillinzucker
1 Essl . Cal vados
3 Essl . Aprikosenkonfitire
1 Essl. CGehackte Pistazien

Anleitung:

Mehl, Butter, Ei, Salz, Puderzucker und WAsser zu einemglatten Teig
verkneten, diesen in Frischhaltefolie verpackt ca. zwei Stunden kalt
stellen. Teig ausrollen, eine Springform (26cn?) so ausl egen, dal
ein Rand hochsteht. Den Rand mit der CGabel nehrmals einstechen.
Apfel schalen, vierteln, entkernen, in Schei ben schnei den und auf
den Teig |l egen. Vanillinzucker und Cal vados dar iber geben.

Apf el kuchen i m Backof en bei 180°C 30-40 M nuten Backen.

Apri kosenmar nel ade erwdr nen und dber den warnmen Kuchen geben, mt

Pi stazi en bestreuen und erkalten | assen.



