Apfelkuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Fruchte, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

75 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1 Prise Salz
4 Ei er
100 G amm Mehl
50 Gramm St arke
1 Teel . Backpul ver
750 G anm Sauere Apfel
150 G amm Crene fraiche
Aul3er dem

Puder zucker zum Best &uben

Anleitung:

Die Butter mt 100 g Zucker, dem Vanillinzucker und dem Sal z
schaum g rihren. Nach und nach 2 Eier hinzufigen und unterrdhren.
Das Mehl mit der Starke und dem Backpul ver m schen, sieben und unter
die Masse rithren. Die Apfel schéalen, das Kerngehause entfernen und

i n dinne Schei ben schnei den.

Den Backof en auf 180°C vorheizen. Die Masse in eine gefettete
Springform (Durchnesser 28 cn) fullen und glattstreichen. De

Apf el schei ben in Kranzform auf den Kuchen | egen und | ei cht andricken.
Den Kuchen in den Ofen schieben und 35 M nuten backen.

Die Crene fraiche mt den restlichen 2 Eiern sowi e den ubrigen
Zucker verruhren. Den Quf3 Uber den Apfel kuchen geben und nochnmal s 25
M nut en i m Backof en backen. Den fertigen Kuchen auskihl en | assen und
mt Puderzucker bestauben.



