Apfelkuchen - Elsisser Art

Kategorien:  Land, Frankreich, Frichte, Kuchen
Zutaten fur: 1 Kuchen

125 Gramm Margari ne
75 Gramm Zucker
1 Prise Salz
250 G amm Mehl
125 m Wi Bwein
1 kg Apfel
Et was Zucker
2 Ei er
2 Pack. Vanill ezucker
Ceri ebene Zitronenschal e
50 Gramm Zucker
125 m  Sahne

Anleitung:

1. Margarine, Zucker und Salz schaum g rihren. Abwechsel nd Mehl und
Wi Bwei n dazugeben und gut verkneten. 30 min kaltstellen. Gefettete
Springformmt dem Tei g ausl egen, den Rand hochdr icken.

2. Apfel schalen, halbieren, entkernen und an den Rundungen
einritzen. Mt den Rundungen nach oben auf den Teig | egen und mt
Zucker bestreuen. 30 min bei 225°C backen.

3. Eier, Vanillezucker, Zitronenschal e und Zucker schaum g rihren.
Sahneunt er heben und al | es iber die Apfel verteilen. Noch 10 nmin
Uber backen.



