Apfelkuchen - Gedeckt

Kategorien:  Kuchen, Apfel, Friichte, Eigen
Zutaten fur: 1 Stick 28 - 32cm @

Mirbteig fiar die Formund den Decke

FULLUNG

750 G amm Geschalte und entkernte Apfel
Kl ei n schnei den, mt

50 Gramm Cerdsteten, gehackten Nisse

1 Esl . Rosi nen
Zi mt zucker
Zi tronensaft
Rum
Anleitung:

Apfel klein schneiden (hacken)Gewlirze und gehackte geroRtete

Hasel nisse und Rosi nen zugeben, gut verm schen und abschmecken
Apfelfdllung in mt Mirbteig ( 3-4 mm Di ck)ausgel egte Form fillen
und flach dricken, am Rand darf die Apfelfillung etwa lcmunterhalb
des Mirbteiges sein und mt Mirbteig schlieRen. Am Rand etwas nach
unten dricken,damt sich der Rand nmit dem Deckel verbindet. Mt E
Qoerfl &che bestreichen, mt einer Gabel kreuzweise jeweils 3-4
Striche ziehen

Backzeit 160-180°C ca. 30-35 M n. Nach etwas Auskihl zeit, 30 - 45
M n. den Kuchen auf ein Kuchengitter stirzen und mt Aprikodur und
Zucker gl asur bestreichen, den Oberen duseren Rand mt gehobelten
Mandel n ei nstreuen.



