Apfelkuchen mit Griel3

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

KUCHENBLECH 25 X 35 CM

CDER GROSSE SPRI NGFORM 28 CM

12 Apfel (G in)
Vani |l | ezucker oder Zint
3/4 Tasse Mehl
3/4 Tasse Zucker
3/4 Tasse Giel
100 Butter, kalt

Anleitung:
O en auf 180°C einstellen

1. Blech einfetten und mt Backpapi er bel egen.

2. Apfel vom Kerngehause befreien, missen nicht geschalt werden und
grob raffeln. (lch habe einen Magim x) Dann mt Zinmt oder
Vani | | ezucker bestreuen und aufs Bl ech verteilen.

3. In einer Schissel Mehl, Zucker und GielR mi schen, die ganze
M schung auf die Apfel verteilen. Butter reiben und oben darauf
verteilen. Ca. 45 - 50 Mn. im O en backen.

Kuchen warm servieren, mt G ace oder Schlagrahm Am besten frisch,
kann aber schon aufgewdrnt werden, einige Std. spater.



