Apfelkuchen mit Guss- Glutenfre

Kategorien:  Kuchen, Glutenfrel
Zutaten fur: 12 Stlcke

FUR DEN KUCHEN

125 Gramm Magari ne
2 Ei er
100 G anm Zucker
2 gestr. TL Bourbon Vanill ezucker
1 Teel . Backpul ver
150 Gramm Mondam n Fei ne Spei sest ar ke
FUR DEN GUSS
2 Ei er
30 G anm Zucker
100 Gramm Apri kosenkonfitire
60 Gramm Magari ne

Zuséat zl i ch Backpapier fir die Form

FUR DEN BELAG
800 G anm Apfel

Anleitung:

Magarine und Ei er schaum g ruhren, Zucker und Vanill ezucker

unt err hren. Backpul ver und Fei ne Spei sest arke m schen und nach und
nach zugeben. Masse in eine nur am Boden mt Backpapi er ausgel egte
Springform (Durchm 26 cm fallen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 175°C (Gas: Stufe 2/Umuft 150°C) 15
M nut en vorbacken. Magari ne schnel zen und etwas abkihl en | assen.
Eier trennen. Ei weil3 sehr steif schlagen (Mein Tip: eine Prise Salz
zugeben), Zucker unter RiUhren einrieseln |assen. Eigelb,

Apri kosenkonfitiure und di e Magari ne verrihren und das Ganze

unt er heben.

Apfel waschen, schalen, vierteln, entkernen und in Spalten schneiden.
Apf el spalten auf den vorgebackenen Teig | egen, den @uR3 dar uber
streichen und bei 175°C (Gas: Stufe 2/Umuft 150°C) ca. 50 M nuten
fertig backen. Kuchen aus der Form nehmen und abkihl en | assen.



