Apfelkuchen vom Blech 1

Kategorien:  Kuchen, Geback, Blechkuchen
Zutaten for: 12 Portionen

600 G amm Mehl

1 Pack. Backpul ver
200 Gramm Butter
100 Gramm Zucker

1 Prise Salz

Abgeri ebene Schal e ei ner
Unbeh. Zitrone

1/ 4 Ltr. Mlch
BELAG
11/2 kg Fein-saeuerliche Aepfel
Zitrone
150 Gramm Zucker
1 Teel . Zim
250 Gramm Rosi nen
100 Gramm Cehackt e Hasel nussker ne
AUSSERDEM

Mehl zum Ausrol | en
Ei gel b zum Bestrei chen
1 Essl . Sahne

Anleitung:

Das Mehl mit dem Backpul ver in ei ne Ruehrschuessel mischen. In De
Mtte eine Mil de druecken. Butter in Floeckchen auf dem Mehl

verteil en. Zucker, Salz, Zitronenschale und MIlch in Die Ml de geben,
| ei cht verruehren, dann verkneten. In Folie Verpackt 60 min. kalt
stellen. Inzwi schen Aepfel schaelen, raspeln und sofort in einer
Schuessel Mt Zitronensaft und -schale, Zucker, Zint, Rosinen und
Cehackt en Hasel nusskernen m schen. Dreiviertel des Teiges Ausrollen,
das gefettete Backbl ech damt auslegen, einen Rand formen. Die

Apf el m schung darauf verteilen. Den restlichen Teig ausrollen und in
Streifen schneiden. Die Apfelm schung gitterfoerm g danmit bel egen,
die Streifen mt Demmt Sahne verquirlten Eigelb bestreichen. Im
vor gehei zt en Backofen 30 min. bei 225 Grad auf mttlerer Schiene
backen.



