Apfeltorte mit Marzipan

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
200 Gramm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Ei
75 Gramm Zucker
100 Gramm Kalte Butter oder Margarine
Mar gari ne zum Ei nfetten
BELAG
750 G anm Apfel
50 Gramm Rosi nen
Apfel schalen, vierteln und in dinne Schei ben
Schnei den. Mt den in hei Bem Wasser
Ei ngewei cht en, abgetropften Rosinen
Ver m schen und auf den Boden schi chten
@USS
1/ 4 Ltr. Mlch
1/2 Packch. Vanil | epuddi ngpul ver
100 Gramm Zucker
1 Essl. Butter
100 Gramm Rohmar zi panmasse
3 Ei er

Anleitung:

Al e Teigzutaten gut mtei nander verkneten und 30 Mn. i

Kuhl schrank ruhen | assen. Danach 2/3 des Tei ges auf dem Boden ei ner
gut gefetteten Springformausrollen und nehrmals nmt der Gabel
einstechen. Bei mttlerer Htze 10 M n. vorbacken. Boden

her ausnehrmen und erkalten [ assen. Restlichen Teig zu einer Rolle
formen und als Rand 4 cm hochdr icken.

In ei nem Topf, M I che, Vanillepuddi ngpul ver, Zucker und Butter
verquirlen. Marzipan fein hacken und dazugeben. das Ganze bei
schwacher Hitze unter sté&andi gem Rihren aufkochen und ein paar mn.

| ei cht kochen | assen. Etwas abkihl en | assen und Ei er darunterrthren.
Masse gl ei chmaRig uber die Apfel streichen. In die vorgeheizte

Backr ohre schi eben und 45-55 M n. backen.

Dazu schmeckt Schl agsahne, gesuft mt Vanill ezucker.



