Apfewirfel - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Land, Schweiz
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter; weich
150 Gramm Rohzucker
1/ 2 Zitronenschal e
3 Ei er
300 G amm Mehl
3 Teel . Backpul ver
500 Gramm Sauer |l i che Aepf el
3 Essl. Zitronensaft
80 Gramm Rosi nen
100 Gramm \Wal nuesse; grob gehackt

Anleitung:
Butter schaum g ruhren, Zucker, Zitronenschal e und Ei er zugeben und
wei ter riahren. Das Mehl und Backpul ver zufigen und gut vernengen.

Apfel schalen, mit der Rostiraffel raffeln und den Zitronensaft
dar Uber geben. Rosinen und die grob gehackten Baummiisse dazugeben.
Apf el m schung unter die Masse geben und in Backbl ech fullen.

Backen: Bei 180°C zirka 50 M nuten backen.



