Aprikosen - Quark - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Friichte, Kése
Zutaten fur: 1 Kuchen(*)

500 Gramm Mager quar k
3 Ei er
100 Gramm Zucker
1 Pack. Bourbon Vanill ezucker
1 Zitrone; abgeriebene Schal e
4 Essl . Mai sst aerke

Kuchent ei g

Rund ausgewal |t
400 Gramm Dose Apri kosen

Gewi cht abget ropft

STREUSEL
50 Gramm Butter
75 Gramm Mehl
40 Gramm Zucker
1/ 4 Teel . Zi nt pul ver
Puder zucker; zum Best aeuben
Anleitung:

(*) Waehenbl ech oder Pieformvon etwa 27 cm Durchnesser

Den Quark mt den Eiern, dem Zucker, dem Vanill ezucker und der
Zitronenschal e verruehren. Das Mai sst aer ke daruebersi eben und
unt erm schen.

Die Formmt dem Teig ausl egen. Di e Quarknasse darauf verteilen. D e
Apri kosenhael ften gut abtropfen | assen und mt der Schnittfl aeche
nach unten auf di e Quarkmasse | egen.

Fuer den Streusel die Butter schmel zen. Das Mehl in eine Schuessel
si eben. Fluessige Butter, Zucker und Zinmt beifuegen und alles mt
zwei Gabeln zu Streuseln verarbeiten. Ueber den Kuchen verteil en.

Den Apri kosen- Quar k- Kuchen i m auf 200°C vorgehei zten Ofen auf der
zweituntersten R |l e waehrend 35-40 M nuten backen. Auskuehl en
| assen. Zum Servieren mt Puderzucker bestaeuben.



