Aprikosen - Torte

Kategorien:  Kuchen, Geback, Torte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

ZUTATEN
200 Gramm Mehl
1 Teel . Backpul ver
75 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Eigel b
100 Gramm Butter
BELAG
100 Gramm Abgezogene, gemahl ene
Mandel n
Oder Hasel nlisse
100 Gramm Zucker
1/ 8 Ltr. SiRe Sahne
1 Ei wei B
SONSTI GES
1/2-3/4 kg Aprikosen

Hal be, geschéalte Mandel n

Anleitung:

Aus den Zutaten ei nen Mirbeteig kneten und in einer Springform
hochdr icken. Di e Apri kosen hal bieren und entsteinen (sollten frische
und nicht aus der Dose sein). Restliche Zutaten fir den Bel ag

vernm schen und auf den Teig geben. Die hal bierten Aprikosen mt den
I nnenfl &chen nach oben auf den Teig dricken, hal be, geschéalte
Mandel n in die Aprikosen dricken und mt abgeriebener

Apf el si nenschal e bestreuen. Bei 200°C ca. 60 nmin. backen



