Barbara - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

200 Gramm Butter oder Margarine
Abgeri ebene Schale von 1
Zitrone
250 Gramm Zucker
4 Ei er
125 Gramm Mondani n
125 G amm  Mehl

1/2 gestr. TL Backpul ver

@USS
150 Gramm Puder zucker
4 Essl. Zitronensaft
Bel egki rschen zum Bel egen
Anleitung:

Wei ches Fett in eine hohe Schiissel geben. Zitronenschal e, Zucker

Ei er, Mondam n, Mehl und Backpul ver daraufgeben und alles mt einem
Handr ithr ger &t auf der hochsten Schal t stufe gut verrihren

Cesant rihrdauer etwa 2 Mnuten. Den Teig in eine mt gefettetem

Per ganent papi er ausgel egte Kastenform (30 cm Lange) fullen, in den
vor gehei zt en Backofen stellen und backen. Nach dem Backen den Kuchen
i n der Form bel assen, das Papi er | dsen, den GQuf3 Uber den hei Ren
Kuchen streichen, einziehen | assen und nit Kirschen bel egen. Fir den
Qi3 Puderzucker und Zitronensaft glattridhren. Den Kuchen nach dem
Erkal ten aus der Form nehnen.



