Bader - Osterfladen

Kategorien:  Kuchen, Gebéck, Saison, Ostern
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR TEI G
250 Gramm Mehl,
125 Gramm Butter,
50 Gramm Zucker,
1 Prise Salz,

Ganz weni g Wasser

FUR DI E FULLUNG

125 Gamm Gi el oder
Italienischen Reis,
1/2 Ltr. Ml ch,
100 Gramm Zucker,
100 Gramm Sul t ani nen,
100 Gramm Geschal te Mandel n
(gestiftet oder grob
Cehackt),
1 Zitrone, abgeriebene Schal e
Von
4 Ei gel b,
4 Eiwei 3 (ganz steif
CGeschl agen)

Anleitung:

Mt Mehl, Butter, Zucker, Salz und Wasser einen geschnei digen Teig
kneten. In einer 26 cm Springformden Teig flachdruecken und am Rand
etwa 2 cm hochzi ehen.

Fuer die Fuellung MIch aufkochen, Giess oder Reis einruehren und
kochen, bis sich der Brei vom Topfrand | oest. Zutaten der Rei he nach
bei geben. Di e Masse ein weni g auskuehl en | assen und dann das steif
geschl agene Ei wei ss drunterziehen. Auf den Tei gboden geben.

Fl aden ei ne hal be Stunde auf der mttleren Rille gol dbraun backen,
mt Al ufolie bedecken und noch fuenf M nuten auf der untersten
Backofenrill e bel assen.



