Berliner - Brot

Kategorien:  Kuchen, Platzchen, Gebéack, Weihnachten, Blechkuchen
Zutaten far: 60 Stlck
75 Gramm Vol I m | ch- Schokol ade
2 Ei er
250 Gramm Brauner Zucker
70 Gramm Apf el kr aut
2 Essl. Rum
1 Messersp. Pinent
1 Essl. Zim
250 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
125 Gramm Gehackte Mandel n
40 Gamm Gewirfeltes Zitronat
50 Gramm Puder zucker
1 Essl. Zitronensaft
Anleitung:
Schokol ade raspeln. Eier und 2 El. Wasser schaum g rdhren.

nach und nach unterrthren,
Backpul ver,

Rum Gewlr ze,
zuf tgen.
ein Blech mt
backen.

Mehl ,
Al l es gut verrdhren.
Backpapi er streichen.
Tei gpl atte stirzen.
schnei den.

i n Recht ecke oder Wirfel

bis die Masse dickcrem g ist.
Mandel n, Zitronat

Auf mittlerer
Papi er anfeuchten, abziehen,

Mt Zitronengl asur

Apf el kr aut ,
und Schokol ade
Backof en auf 200°C vor hei zen.
Schi ene 20 M nut en
Tei g sofort
best r ei chen.



