Bienenstich - Appenzeller

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe
TEI G
300 Gramm Mehl
50 Gramm Butter
2 Essl. Zucker
1 Teel . Sal z
150 m Mlch,
1 Pack. Vanill ezucker
10 Gramm Hefe
@AUSS
50 Gramm Butter
2 Essl. Honig, evtl. mehr
1 Essl. Ml ch
100 Gramm Mandel bl att chen
FULLUNG
1 Essl . Starkenehl
200 mMm Mlch
1 Essl . Zucker
1 Ei
1/2 Vani | | est ange
100 mM  Rahm
Anleitung:

Aus den Tei gzutaten einen Hefeteig ruehren und 1 Stunde an ei nen
war men Pl atz gehen | assen.

Die Zutaten fuer den @uss m schen und erwaernen. Teig in eine
Springform (24 cm geben. Die Gussmasse darauf verteilen. Im O en
bei 180 Grad 25 M nuten backen bis der Guss gol dbraun ist.

Aus den Zutaten fuer die Fuellung,
kochen und erkalten | assen. Dann di e geschl agene Sahne darunter
m schen. Den Kuchen hal bi eren, Schnittflaeche mt der Crene
bestrei chen und Kuchen wi eder zusammensetzen.

j edoch ohne Rahm ei ne Crene



