Bienenstich - Fullung 1*

Kategorien:  Kuchen, Geback, Geflillt, Eigen
Zutaten fur: 1 Stick 28 @ cm

FULLUNG
1/2 Ltr. Mlch
175 Gramm Zucker
2 Vani | | eschot en, auf kochen
30 Gramm  Vani | | epudi ngpul ver
5 Eigelb mt etwas MIlch glatt ruhren und zur

Kochenden M | ch hi nzugeben und kurz auf kochen
Lassen, ganz abkihl en | assen eventuel | pasieren
G att rdhren
350 G anmm Geschl . Sahne unt er heben
7 Bl atter Celatiene aufgel 6st dazu
Crem auf den Boden auftragen

Anleitung:
Vanille - Fullcreme herstellen siehe Rezept,

Cebackenen Bi enenstich waagerecht durchschnei den, den Deckel in 12
Teile einteilen Vanill ecrem auf den Hefetei gboden kuppel férmg

auf strei chen und di e einzel nen Deckel st iicke krei sférm g geschnitten
auf die aufgetragene Fiullung i mKreis w eder Auflegen, mt

Puder zucker abstauben und den Kuchen 1-2 Std. kihlen



