Bienenstich - Mandeldecke (Ohne Glykose)

Kategorien:  Kuchen, Geback, Eigen, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Zucker

150 Honi g

150 Gramm Butter, aufkochen 2 Mn

150 Gramm Gehobel te Mandel n unt erridhren

FUR PLATZCHEN

CGewirfelte kandierte Frichte noch etwas gehackt
Zugeben.

Anleitung:

Di e Masse auf den in der Form oder Kuchenring eigelegten Teig
verteil en,auf gare stellen und backen.

Fur Pl atzchen: Pl atzchenteig ausrollen. Bl echgrdfRe oder kleiner. Den
Tei g hal b anbacken, abkihl en | assen und di e Masse aufstreichen und
verti gbacken.

PS: Fur die Platzchen noch etwas gewirfelte und gehackten ,
kandi erte Frichte, (M chung: Zitronat, Orangeat, kandi erte

Ki r schen) zugeben und gut verm schen. Di e obengenante M schung mt
den Friuchten auf den abgekihlten Teig aufstreichen, vertigbacken.

Nach dem Backen in | auwar nen Zustand auf dem Backbrett in Rauten
oder Ecken schneiden,sollte der Tei g auskihl en, nochnal s etwas
nachwar nen.



