Bienenstich

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Hefeteig, Geflillt
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

TEI G VERSI ON 1

2 Ei er
2 Essl . Wasser
125 Gramm Zucker
125 G amm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Mandel bl atter
Butter

TElI G VERSI ON 2

3 Ei er

4 Essl. Wasser (warm
185 Gramm Zucker
185 Gramm Mehl

1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Mandel bl atter

Butt er
FULLUNG
2 Pack. Sahne

1 Karton G@Galetta-Vanill e-Puddi ng

Anleitung:

Ei er, Zucker und Wasser schaum g schl agen, das nmit dem Backpul ver
gem schte Mehl unterrihren und in eine gefettete Form (24 cn) geben.
Auf dem Teig die Mandel bl &tter verteilen und Butterfl ocken und etwas
Zucker daruber streuen. 25-30 min. bei 180-200° backen Fur die

Ful  ung Sahne kurz anschl agen und mit Vanill epudding steif schl agen.
Den Kuchen nach dem Abkihl en vorsichtig hal bieren, die Fullung
auftragen und di e Mandel decke wi eder aufsetzen.



