Bierkuchen mit Streuseln

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

625 G amm Mehl
1/2 Teel . Zi nt pul ver
400 Gramm Zucker
275 Gramm Butter

3 Ei (er)

2 Teel . Backpul ver
500 m Bier

Evtl. Rosi nen

Fett, fir die Form

Anleitung:

Springform (26cn) ausfetten, Backofen auf 180 Grad vorhei zen. Nur
den Boden mit Backpapi er ausl egen.

Fur die Streusel 125 g Mehl, 125 g Butter, Zim und 125 g Zucker

m schen. Mt den Handen zu einer bréseligen Masse verkneten.
Restliche Butter und dbrigen Zucker schaum g schlagen. Nach und nach
die Ei er zugeben. Mehl und Bier unter die Masse rihren. Teig in die
Form f Ul Il en. Brosel masse Uber den Teig streuen.

Kuchen etwa 1 Stunde 50 M nuten backen (St&abchenprobe machen!).
Nach Bel i eben kann man 120 g Rosi nen unter den Teig mi schen.

Zuber ei tungszeit: 25 Mn.

Schwi eri gkei tsgrad: normal

Brennwert p. P. : keine Angabe



