Birnen - Kuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

4 Ei wei 3
200 Gramm Zucker
150 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse
100 Gramm Gemahl ene Mandel n
1 Essl. Geh. Mondam n
1/2 Teel . Backpul ver
2 Dosen Birnenhél ften
0,4 Ltr. Sahne
Sahnest ei f
Tor t engul3
Rumback

Anleitung:

Ei wei B und Zucker steifschlagen. D e Nisse mt Mndam n und

Backpul ver m schen und unter die Ei wei Brasse heben. Teig in eine
Form full en und bei 175° 30-40 M nuten backen uns anschliefend
abkuhl en | assen. Di e abgetropften Birnen auf dem Boden verteil en und
den Tortenguld dariber verteil en. Sahne, Sahnesteif und Rumback

stei fschl agen und Uber den Birnen verteilen. Mt Schokoraspel und

Ei erli kor garnieren.



