Birnen - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Ei er
300 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
300 G amm Mehl
80 Gramm Rosi nen
60 Gramm Gehackte Mandel n
4 Essl. Rum
6 Essl. Mohn
1 kg Birnen
3 Essl. Zitronensaft

Fett fur die Form
Puder zucker zum Best &uben

Anleitung:

Eier mit Butter und Zucker schaum g schlagen. Mehl nach und nach
unt err hren. Rosi nen, Mandel n, Rum und Mohn dazugeben und alles zu
einemglatten Teig verarbeiten. Birnen schélen, vierteln, entkernen
und mt Zitronensaft betrdufeln. Mt einer Gabel die Aulenseite der
Lange nach ei nkerben. Den Rihrteig in eine gut gefettete Springform
(26 cmY) geben und die Birnen | ocker auf den Teig legen. I m

vor gehei zt en Backofen bei 175° 50-60 M nuten backen. Den

Bi r nenkuchen vorsichtig aus der Form | 6sen, auf ei nem Kuchengitter
auskihl en | assen und mt Puderzucker bestreuen.



