Birnen - Kuchen mit Marzipan - Mohn - Streusel

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Portionen

350 Gramm Margari ne
350 Gramm Butter
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei er
450 Gramm  Mehl
150 Gramm Spei sest ar ke
2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
50 m Mlch
1 Dose Birnen (oder 500 g frische)
150 Gramm Mar zi pan
15 Gramm Mohn
25 Gramm Mandel n

Anleitung:

250 Margarine, 250 g Zucker und Vanillezucker crem g schlagen.D e
Ei er einzeln unterrihren. 250 g Mehl, die Speisestéarke, Salz und
Backpul ver m schen, sieben und abwechselnd mt Mlch | 6ffel weise
unter die Margarine-Masse geben. Teig auf ein mt Backpapier

bel egt es Backbl ech geben. Birnen gut abtropfen | assen, vierteln und
auf der Tei gnasse verteilen.

FUR DI E STREUSEL RESTLI CHE: 100g Margarine, 100g Zucker, 200g Mehl,
Mar zi pan und Mohn mi schen und Zu ei nem Tei g verknet en.

Streusel auf die Birnen geben und mt den Mandel n bestreuen. Im
vor gehei zt en Backofen bei 180 °C ca. 40 M n. backen. Man kann auch
andere Obstsorten nehnmen, gut vorstellen kann ich mr Zwetschen,
Apri kosen oder M rabell en.



